
กําหนดการกิจกรรมอบรมหลักสตูรการสุขาภิบาลอาหาร สําหรับผูประกอบกิจการ 

ภายใตโครงการพัฒนามาตรฐานรานอาหารปลอดภัย 
เทศบาลตําบลคึกคัก อําเภอตะกั่วปา จังหวัดพังงา ปงบประมาณ พ.ศ. ๒๕๖๙ 

วันที่  ๓  กรกฎาคม พ.ศ. ๒๕๖๙  เวลา ๐๘.๓๐ น. – ๑๖.๓๐ น. 

ณ หองประชุมโรงแรม ปาลม แกลเลอเรีย รีสอรท หมูที่ ๒ ตําบลคึกคัก อําเภอตะกั่วปา จังหวัดพังงา 
................................................................................ 

เวลา  ๐๘.๓๐ น. – ๐๙.๐๐ น. ลงทะเบียน และทําแบบทดสอบกอนอบรม 

เวลา  ๐๙.๐0 น. – ๑๐.00 น. หลักการสุขาภิบาลอาหาร และอันตรายท่ีเกิดจากอาหารและน้ําท่ีไม 

     สะอาดปลอดภัย  

วิทยากรจากสํานักงานสาธารณสุขจังหวัดพังงา  

เวลา  ๑๐.00 น. – ๑๑.00 น. กฎหมายท่ีเก่ียวของกับผูประกอบกิจการดานอาหาร 

วิทยากรจากสํานักงานสาธารณสุขจังหวัดพังงา 

เวลา  ๑๑.00 น. – ๑๒.00 น. การบริหารจัดการสถานประกอบกิจการดานอาหาร และมาตรฐาน SAN 

วิทยากรจากสํานักงานสาธารณสุขจังหวัดพังงา 

เวลา  ๑๒.00 น. – ๑๓.00 น. พักรับประทานอาหารกลางวัน 

เวลา  ๑๓.๑๕ น. – ๑4.๑๕ น. มาตรฐานสุขาภิบาลอาหารในสถานประกอบกิจการดานอาหาร 

วิทยากรจากสํานักงานสาธารณสุขจังหวัดพังงา 

เวลา  ๑4.๑๕ น. – ๑๕.๑๕ น. กฎหมายท่ีเก่ียวของกับผูสัมผัสอาหาร  

วิทยากรจากสํานักงานสาธารณสุขจังหวัดพังงา 

เวลา  ๑๕.๑๕ น. – ๑๖.๑๕ น. - สุขวิทยาสวนบุคคลของผูสัมผัสอาหาร 

- สาธิตและฝกปฏิบัติ เชน การลางมือ หลักการทํางานและดูแลรักษา 

บอดักไขมัน และเทคนคิการตรวจ SI-2 

วิทยากรจากสํานักงานสาธารณสุขจังหวัดพังงา 

เวลา  ๑๖.๑๕ น. – 1๖.๓๐ น.  - ทดสอบความรูหลังอบรม 

- พิธีมอบวุฒิบัตรและบัตรประจําตัวผูสัมผัสอาหารแกผูผานการอบรม 

- ปดการอบรม 
   ************************************************************************************************************* 

** หมายเหตุ   ๑.  รับประทานอาหารวาง ชวงเชา    เวลา  ๑๐.๐๐ – ๑๐.๑๕ น. 
ชวงบาย    เวลา  ๑๔.๐๐ – ๑๔.๑๕ น. 

๒.  กําหนดการอาจเปลี่ยนแปลงตามความเหมาะสม 


